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m Stiedni Skola systémové gastronomie
Kéd a nadzev RVP: 65-51-H/01 Kuchar-&isnik
Nazev SVP:
RVP SvP
Vzdelavaci oblasti a obsahove Mlnlm.alnl pocet. e Vyucovaci predmét Pocet hodin za studium Disponibilni ] . % ; % a
okruhy hodin za studium rocnik  ro¢nik  rocnik
tydenni celkovy tydenni celkovy
Jazykové vzdélavani
Cesky jazyk 3 9 Cesky jazyk 3 96 1 1 1
Anglicky jazyk 6 192 2 2 2
Cizi jazyky 6 192 B , yJ y
Druhy cizi jazyk 3 96 D-3 1 1 1
Spolecenskovédni vzdélani 3 96 Svét v souvislostech 3 96 1 1 1
Pfirodovédné vzdélani 3 96 Svét v souvislostech 3 96 1 1 1
L L Matematika 3 96 1 1 1
Matematické vzdélani 4 128 . )
Svét v souvislostech 1 32 1
Estetické vzdélani 2 64 Svét v souvislostech 2 64 1 1
Vzdélavani pro zdravi 3 96 Télesna vychova 6 192 D-3 2 1+1 1+1
Vzdela\{ani vllnformatlvnlgh ) 3 96 Svét v souvislostech 3 96 1 1 1
komunikacnich technologiich
Ekonomické vzdélavani 3 96 Ekonomika 3 96 0 0 3
Potraviny a vyziva 3 96 1 1 1
; . Technologie 3 96 1 1 1
Vyroba pokrmu 10 320 > - ;
Systémova gastronomie 3 96 D-3 1 1 1
Odborny vycvik $ 6 192 D-2 2 2 2
Stolnicenf 4 128 1 2 1
Odbyt a obsluha 7 224 L
Odborny vycvik S 3 96 1 1 1
Komunikace ve sluzbach 2 64 Komunikace 2 64 1 1
D-
Disponibilni hodiny 47 1504 Odborny vycvik 36 1152 36 12 12 12
Celkem 96 3072 96 3072 47 32 32 32
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GASTRONOMIE

PFi tvorbé SVP a organizaci vyuky vychazime z potieby v maximalni mozné mife jednotlivé oblasti a vystupy propojovat:

1. Chceme, aby teoretické poznatky nebyly odtrzeny od redlného Zivota a davaly tak Zakim smysl. Teoretické vyucovani a prakticky odborny
vycvik vyucujeme v blocich a neoddélujeme.

2. Privyuce vyuZzivame Ucelné digitalni informace, rozvijime digitaini kompetence a kriticky vyhodnocujeme ziskané informace z rliznych zdroja.
Zodpovédné, dle pravidel a eticky pracujeme pfi vyucovani i s umélou inteligenci.

3. Ucime co nejvice integrované, projektové a v jednotlivych modulech. Na nékteré projekty michame rdzné rocniky do spolecnych skupin. Diky
tomu mUze probihat vrstevnické uceni, béhem kterého starsi Zaci predavaji mladsim své zkuSenosti. Nékteré kurzy nebo projekty si Zaci
mohou béhem studia i volit.

4. Predmét Svét v souvislostech v sobé integruje vystupy ze vzdélavacich oblasti Pfirodovédného vzdélani, Spolecenskovédniho vzdélani,

z Estetického vzdé&lani, Vzdélavani v informativnich a komunika&nich technologiich a nékteré vystupy z oblasti Matematiky a Ceského jazyka.

5. Druhy cizi jazyk - moZnost zarazeni Spanélského, francouzského, némeckého a ruského jazyka, a to podle zajmu zakd a mozZnosti Skoly.

V ramci odborného vycviku Zak absolvuje vyuku ve Skole i na smluvnich pracovistich.

7. Skola zaFazuje do vyuky i tydenni praxe v riiznych firmach. Cilem t&chto praxi je pribliZit vyuku skute¢nému provozu a sezndmit zaky i s
technologiemi, kterymi Skola nemUze disponovat (bud z diivodu nakladnosti, nebo rychlé modernizace oboru, se kterym Skola nemdze udrzet
krok). Nezbytnou podminkou praxe je jeji prokazatelnost - zaci proto své vystupy dokladaji formou portfolia, které tvofi za pomoci ucitele
odbornych predmétl a vedouciho odborné praxe.

8. Zé&ci se dale Gcastni $kolnich vyjezd(i (nékdy i pracovnich), exkurzi, pfedvadécich akci, odbornych vystav, speciélnich kurzd, workshopt apod.,
diky kterym se mohou seznamit s novymi trendy a technologiemi v oboru.

9. Pro zaky napfric rocniky je kazdorocné organizovana exkurze do Anglie. Je organizovana Skolou ve spolupraci s cestovni kancelari, nema
reciprocni charakter. Je primarné zamérena na rozvoj anglického jazyka, soulasti vyjezdu je intenzivni jazykovy kurz.

10. Skola porada pro z4ky bé&hem studia i réizné kurzy (adapta¢ni, sportovni), workshopy a projekty ¢ masterclass, které jsou sou¢asti vyuky a v
dobé jejich konani odpada vyuka ostatnich predmétu.

11. Disponibilni hodiny byly vyuZity pro hodiny pfedmétl Odborného vycviku, Systémové gastronomie, druhého ciziho jazyka a oblasti Vychovy ke
zdravi.

12. Pro Uspésnou realizaci vzdélavani je nutné vytvaret podminky pro osvojeni poZzadovanych praktickych dovednosti a ¢innosti formou cviceni,
praxi a odborného vycviku. Na cviceni, praxe i odborny vycvik Ize Zaky délit na skupiny.

o

V Praze dne 1. zari 2023

Mgr. Charvatova Libuse, feditelka Skoly
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